La Blonde du Bouffay k3scl d7sc1 S200 SsoL

I'lncontournable

Une biere fine en bouche ot les notes de levure s’harmonisent aux aromes
houblonnés fleuris.

AU NEZ
Dominantes de céréales et de miel, puis le nez décele des odeurs de fleurs
blanches, de miel de fleurs et de mirabelles.

EN BOUCHE

Découvrez une biere douce légerement sucrée a l'attaque, qui laisse place a une
amertume épicée. Au dela de cette note épicée, la fermentation haute de cette
biere apporte arémes complexes de céréales, de miel et d’herbe seche. Comme
toutes les bieres de style Golden Ale, c’'est une biére fraiche et désaltérante.

UNE BIERE PARFAITE POUR ACCOMPAGNER...

+un plat de moules, un fish and chips, un lapin moutarde

+ du fromage a crottes fleuries (bries, camemberts, crottins de chévres..))
« et pour les gourmands... beignets et compotée de poires

Type : Blonde Fermentation : Haute

Alcool 6°




